MENUS DE LA SEMAINE

DU LUNDI 13 AU DIMANCHE 19 AVRIL 2026

" Pour plus d’informations sur les allergénes dans nos plats, veuillez-vous adresser a notre personnel de cuisine
qui dispose de ces informations par écrit et pourra vous répondre immédiatement. "

MENUS MIDI SPECIALITES

34

resto

LUNDI 13

Sauté d'agneau (IRL)
Sauce aux abricots
Pommes vapeur
Tajine de légumes

CHF 13.70

Risotto aux asperges

CHF 15.20

Nuggets végétarien
Sauce barbecue

Hamburger de canard (FR)
Sauce au vinaigre de framboises

MARDI 14 Farfalle, fromage rapé Frites
Carottes Salade verte
CHF 13.70 CHF 17.-

MERCREDI 15

JEUDI 16

VENDREDI 17

SAMEDI 18

DIMANCHE 19

Chipolata de porc (CH)
Jus de viande

Polenta avec fromage
Chou-fleur persillé
CHF 13.70

Bami-goreng et sa garniture

CHF 17.-

Cuisse de canard (FR)
Sauce Bigarade
Pommes croquettes
Gratin de navets

CHF 13.70

Escalope de saumon (NO) grillée
Beurre au vin rouge

Pommes nature

Fenouil braisé

CHF 17.-

Filet de doré austral sauté (Pac.s-0.)
Sauce au safran

Riz créole

Fenouil a la provengale

CHF 13.70

Emincé de beeuf (CH) thai
Riz cantonais
Poélée de légumes chinois

CHF 17.-

Lasagne a la viande (CH)
Sauce napolitaine

CHF 13.70

Pas de spécialité

Supréme de pintade (FR)
Sauce a la creme
Pommes Darphin
Tomate aux fines herbes
CHF 13.70

Pas de spécialité

La viande est d'origine Suisse. Si, celle-ci provient d'un autre pays, cela sera indiqué au menu.

H Peut avoir été produit avec des stimulateurs de performance hormonaux

NH Peut avoir été produit avec des stimulateurs de performance non hormonaux, tels que les antibiotiques
* Issu dans un mode d'élevage non admis en Suisse




