MENUS DE LA SEMAINE

DU LUNDI 12 AU DIMANCHE 18 JANVIER 2026

" Pour plus d’informations sur les allergénes dans nos plats, veuillez-vous adresser a notre personnel de cuisine
qui dispose de ces informations par écrit et pourra vous répondre immédiatement. "
res to MENUS MIDI SPECIALITES
Chipolata de veau (CH) Spare rib's (CH)
Sauce baloise Sauce barbecue
Risotto a la milanaise Pommes en robe des champs
LUNDI 12 Laitue étuvée en brunoise Sauce créeme acidulée
Epis de mais braisé
CHF 13.70 CHF 17.-
Sauté d'agneau (IRL) Cassolette de saumon (ECO) a la berrichonne
Sauce algérienne et sa garniture
MARDI 13 Couscous Pois croquants
et ses légumes
CHF 13.70 CHF 17.-
Tomme vaudoise panée Pizza 4 saisons

Pommes de terre nature
Petits pois fagon fermiere

MERCREDI 13
CHF 13.70 CHF 17.-
Coq au vin (CH) Hachis Parmentier de boeuf (CH)
et sa sauce et aux cepes

JEUDI 15 Cornettes rusthge’s Salade mélée

Courgettes persillées
CHF 13.70 CHF 17.-
Filet de lieu (Atl. N.-E.) poélé Gigot d'agneau (IRL) réti au confit
Sauce grenobloise d'oignons rouges
Pommes au bouillon Quinoa

VENDREDI 16 Chou braisé Tranche d'aubergines grillées
CHF 13.70 CHF 17.-

Saucisson vaudois
Purée de pommes de terre
SAMEDI 17 Poireaux a la creme Pas de spécialité

CHF 13.70

Boeuf braisé (CH)

Sauce bordelaise Pas de spécialité
Pommes croquettes

Jardiniére de légumes

CHF 13.70

DIMANCHE 18

La viande est d'origine Suisse. Si, celle-ci provient d'un autre pays, cela sera indiqué au menu.

H Peut avoir été produit avec des stimulateurs de performance hormonaux

NH Peut avoir été produit avec des stimulateurs de performance non hormonaux, tels que les antibiotiques
* Issu dans un mode d'élevage non admis en Suisse




